eat at work

BUSINESSCATERING BY CULINARIA

»Schiisselgliick«

MONTAG

Paprikarahmsuppe mit
Geflugelhackballchen
0. Ballchen vegetarisch

11,A1,G

DIENSTAG

Gebackener Camembert mit
Preiselbeeren & Schwarzbrot

9,11,A2,G @

»Speiseplan«

KW 36/ 01.09.-05.09.2025

MITTWOCH

Minestrone mit Brotchen

DONNERSTAG

Fusilli Aurora in
Tomaten-Sahnesauce mit
Basilikum & Grana Padano

11,AL1,G

FREITAG

Herzhafte Gulaschsuppe
mit Brétchen

ALl

»Energielieferant« :

Marokko Bowl: Cous Cous,
rote Zwiebeln, Paprika,
Erbsen, Joghurt, Harissa,
Salat, Datteln und Falafel

11, AL G,

Marokko Bowl: Cous Cous,
rote Zwiebeln, Paprika,
Erbsen, Joghurt, Harissa,
Salat, Datteln und Falafel

11, AL G,

Marokko Bowl: Cous Cous,
rote Zwiebeln, Paprika,
Erbsen, Joghurt, Harissa,
Salat, Datteln und Falafel

11, AL, G, I

Marokko Bowl: Cous Cous,
rote Zwiebeln, Paprika,
Erbsen, Joghurt, Harissa,
Salat, Datteln und Falafel

11, AL, G, |

Marokko Bowl: Cous Cous,
rote Zwiebeln, Paprika,
Erbsen, Joghurt, Harissa,
Salat, Datteln und Falafel

11, A1, G, I

»Veggie & Vegan«

Ofenfrische Pizza in
Variationen

11,A1,G

Bratkartoffel
mit Krauterrihrei
& groflem Salat

Frischer Gemusepuffer mit
Krauterdip

11,A1,C, G, I

Ravioli Rustico mit Pecorino &
Feige, geschwenkt in
Salbeibutter mit Grana
Padano

A1LG, I

Spatzle mit
Champignons,
Austernpilzen, roten
Zwiebeln &
Petersilien Dip

11,AL C, G, |

Ofenfrische Pizza in

Fajitas Mexicana mit

Konigsberger Klopse

Wiener Backhendl Keule

Gebratenes

) Variationen Putenfleisch und diversen mit roter Bete & Salzkartoffeln mit Sauce Tartar & Schweineriuickensteak auf
»Klassiker« Garnituren Kartoffelsalat Rosti mit saisonalen
Blattsalaten & Krauterbutter
11,A1,G 11,AL G, L 11,AL,C,G,J 11,AL,C,G,L 11,ALC,G, 1, J,L
Boeuf bourguignon (Gulasch) Lasagne al forno Senfbraten vom Roastbeef, Gebratener Viktoriabarsch an Paniertes Seelachs-Filet
. . serviert mit Champignons mit Rinderhack, mit Spitzkohl & Bratkartoffeln Schnittlauch-Limetten-Sauce mit Kartoffelsalat und
»Fisch & Fleisch« & Kartoffelpiirree Kéase & Sauce Béchamel & Krauterkartoffeln Remoulade
5,90¢€
11,6 11,AL G, 1 11,ALG,J 11,D,G 11,C,D, G, J,L

Jedes Menu beinhaltet als Beilage einen Salat, sowie ein Dessert.
Verfligbarkeit nur solange der Vorrat reicht. Anderungen sind vorbehalten.
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BUSINESSCATERING BY CULINARIA

Al
A2
A3
A4
A5
A6

B
C
D
E
F
G
H

Glutenhaltiges Getreide
enthalt Weizen

enthalt Roggen

enthalt Gerste

enthalt Hafer

enthalt Dinkel

enthalt Kamut

enthalt Krebstiere

enthalt Eier

enthalt Fisch

enthalt Erdnuss

enthalt Soja

enthalt Milch und Milcherzeugnisse
enthalt Schalenfriichte/NUsse

H1
H2
H3
H4
H5
H6
H7
H8

2 £ rr X o

enthalt Mandel

enthalt Haselnuss
enthalt Walnuss
enthalt Kaschunuss
enthalt Pekannuss
enthalt Paranuss
enthalt Pistazie
enthalt Macadamianuss
enthalt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesam

enthalt Schwefeldioxid
enthalt Lupine

enthalt Weichtiere

»Zusatzstoffe & Allergene«

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

mit Farbstoff

Zuckerkulor E150d
Carotine E160e

mit Konservierungsstoff
Natriumbenzoat

mit Antioxidationsmittel
Ascorbinsaure

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit StBungsmittel
Acesulfam-K

Aspartam & Phenylalaninguelle
mit MilcheiweiB
Koffeeinhaltig
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